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Swiateczny wieczor w eleganckiej oprawie

Tradycyjne Swigteczne potrawy - dzielenie sie optatkiem - Swigteczna muzyka w tle . profesjonalna obstuga

WARIANT I 169 zt / os

Tradycyjna kolacja wigiliina podawana poétmiskowo

Barszcz czerwony z uszkami

Barszcz grzybowy

Filet z dorsza pod kruszonkg ziotowo-migdatowg lub dorsz zapiekany ze szpinakiem i fetg
Puree / ziemniaki opiekane « kapusta z grzybami i grochem ¢ buraczki

Pierogi ruskie - 2 szt./os.

Pierogi z kapusta i grzybami - 2 szt./os.

Pierogi z kaszg gryczang i twarogiem - 2 szt./os.

Krokiet z kapustg i grzybami - 1 szt./os.

Gotgbek z ryzem, grzybami i sosem - 1 szt./os.

DESER: 2 kawaiki / os. * Sernik ¢ Strucla * Miodownik * Makowiec

Napoje: kawa z ekspresu, kawa rozpuszczalna, herbata zimowa,
soki owocowe, kompot z suszu,
woda mineralna gazowania i niegazowana
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Pelne menu Wariantu I + bogata zimna plyta

- Swigteczny pétmisek mies pieczystych i wedlin

* Paszteciki z grzybami

« Sledzie z burakiem, jabtkiem i $liwka suszong

* Ryba po grecku

+ Satatka jarzynowa

+ Satatka z pieczonym burakiem, rukolg, mandarynka i serem plesSniowym
+ Pieczywo mieszane

* Masto czosnkowe

* Mus chrzanowy

+ Sos tatarski z grzybow lesSnych

Wariant dla firm, ktdre planujq dfuzsze spotkanie przy stole i chcq zapewnic gosciom wiekszg
réznorodnosc dan.
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Eleganckie menu w restauracyjnej formule

Elegancka kolacja swigteczna serwowana talerzowo

* Barszcz czerwony z uszkami

* Barszcz grzybowy

* Filet z dorsza pod kruszonkg ziotowo-migdatowg lub dorsz zapiekany ze szpinakiem i fetg
podawany z ziemniakami opiekanymi oraz suréwkg z kiszonej kapusty

* Trio pierogow: ruski, z kapustg i grzybami oraz z kaszg gryczang i twarogiem
okraszone cebulkg i mastem klarowanym

+ Krokiet z kapustg i grzybami

+ Gotgbek z ryzem i grzybami i sosem

DESER * do wyboru 2 rodzaj

Sernik

Strucla

Marchewkowe z bakaliami
Piernik staropolski
Szarlotka z cynamonem
Miodownik

Makowiec tradycyjny

Napoje: kawa z ekspresu, kawa rozpuszczalna, herbata zimowa,
soki owocowe, kompot z suszu,

woda mineralna gazowania i niegazowana
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Tarta z leSnymi grzybami i cebulka

Gnocchi z sosem Smietanowym i borowikowym

Sledz po kaszubsku z rodzynkami

Croissanty z wedzonym tososiem i chrzanem

Carpaccio z buraka z kozim serem, pistacjg i mandarynka
Galaretka z tososiem pieczonym

Pasztet z zurawing

Pieczywo mieszane
Masto czosnkowe
Mus chrzanowy

Sos tatarski z grzybdéw lesnych

Z1.0TY PALAC

Rudna Mala 165 A
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105 zt / os
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